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Betteraves vinaigrette
Salade pommes de terre

Salade piémontaise
Taboulé boulgour tomates

Salade d’endives et tomates
Chou rouge au cumin

Merguez
carry de cabillaud
Semoule

Courgettes et son ingrédient
mystere

Escalope de poulet viennoise
Omelette au fromage
Purée scolarest

Fricassée de légumes aux
champignons

Quiche lorraine
Pavé de saumon roti creme
citronée

Salade verte
Poélée brocolis et chou-fleur

Ravioli bceuf sauce tomate
Filet de saumonette au curry
Lentilles
Patate douce rotie caramélisée

Filet de poisson meuniére sauce
tartare
Tarte aux poireaux
Frites
Julienne de Iégumes au cumin

Yaourt aromatisé
Cantal

Yaourt nature sucre
Coulommiers

Yaourt velouté aux fruits mixés

Salade de fruits au sirop

Muffins aux pépites de chocolat

Fruit du jour

Liégeois café
Corbeille de fruits

R

Tarte aux pommes
Orange

% A

Creme dessert vanille danette

Compote de pommes

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



Spécifiques Scolarest

Légende

Copier/coller le visuel

accompagnée de la légende dans

'encadré en bas

@ Issu de viande
Label Rouge

> Péche
PeChe
&’ responsable

Recette du

chef
ﬁ Origine

France
6‘ De saison

@ Local

g  Eufs
P Plein Air

Trame menu
Copier/coller le visuel a
l'intérieur du menu &
droite de |a recette

LISTE DES PICTOGRAMMES

Marqueurs culinaires

Légende

Copier/coller le visuel

accompagnée de la légende dans

I'encadré en bas

@ Dessert de
ma mamie

é Dessert du
potager

Fun

7 tood

Plat
végeétarien

[% Soupe du
chef

- Yaourt

du chef

n@; Tutti Frutti

Trame menu
Copier/coller le visuel a
l'intérieur du menu &
droite de la recette

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.

accompagnée de la légende dans

&

Labels officiels

Légende
Copier/coller le visuel

I'encadré en bas

Agriculture
Biologique
Europe

Appellation
d'Crigine
Protégée (AOP)

Appellation
d’'Origine
Controlée (AOC)

Indication

Géographique
Protégé (IGP)

Bleu Blanc Cceur

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Label
Rouge

Le Porc Francgais

Volaille Frangaise

Viande Bovine
Frangaise (VBF)

Région
Ultrapériphérique
(RUP)

Trame menu
Copier/coller le visuel a
l'intérieur du menu a
droite de la recette




