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Salade pommes de terre
Salade de lentilles aux échalotes

Carotte rapée nature
Chou blanc vinaigrette

Escalope de poulet viennoise
Filet de lieu noir sauce nantua
Purée scolarest
Gratin de chou-fleur

Vat-boulettes de beeuf a la tomate
Hoki sauce tomate basilic
Macaronis
Légumes du pot au feu

Steak haché sauce barbecue
Omelette au fromage
Riz pilaf
Carottes sautées

Cheeseburger

Quenelles de volaille sauce
chasseur

Frites
Haricots verts sautés

9]

Poisson meuniere
Ote de porc (sans sauce)
Macaronis
Epinards a la creme

Fromage blanc sucre 20%
Brie

Yaourt nature
Gouda

Yaourt aromatisé
Fromage frais fouetté

Fruit du jour
Lait gélifié arbme caramel

e o

Yaourt velouté aux fruits mixés
Spécialité de pommes saveur

biscuit (compote)

R

Cookie super meelleux noix
Tarte au citron

LEGENDE

e

Banane
Fromage blanc creme de marrons

% A

Salade d’ananas
Poire

o

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



Spécifiques Scolarest

Légende

Copier/coller le visuel

accompagnée de la légende dans

'encadré en bas

@ Issu de viande
Label Rouge

> Péche
PeChe
&’ responsable

Recette du

chef
ﬁ Origine

France
6‘ De saison

@ Local

g  Eufs
P Plein Air

Trame menu
Copier/coller le visuel a
l'intérieur du menu &
droite de |a recette

LISTE DES PICTOGRAMMES

Marqueurs culinaires

Légende

Copier/coller le visuel

accompagnée de la légende dans

I'encadré en bas

@ Dessert de
ma mamie

é Dessert du
potager

Fun

7 tood

Plat
végeétarien

[% Soupe du
chef

- Yaourt

du chef

n@; Tutti Frutti

Trame menu
Copier/coller le visuel a
l'intérieur du menu &
droite de la recette

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.

accompagnée de la légende dans

&

Labels officiels

Légende
Copier/coller le visuel

I'encadré en bas

Agriculture
Biologique
Europe

Appellation
d'Crigine
Protégée (AOP)

Appellation
d’'Origine
Controlée (AOC)

Indication

Géographique
Protégé (IGP)

Bleu Blanc Cceur

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Label
Rouge

Le Porc Francgais

Volaille Frangaise

Viande Bovine
Frangaise (VBF)

Région
Ultrapériphérique
(RUP)

Trame menu
Copier/coller le visuel a
l'intérieur du menu a
droite de la recette




